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Geweldige buffetten 
het paradepaardje van de Zwaan 

 

 
 
Buffetten zijn uitermate geschikt voor gezelschappen die op een informele 
manier samen willen eten.  
 
Het biedt de mogelijkheid van tafelpartner(s) te wisselen en dus contact te 
hebben met het hele gezelschap i.p.v. alleen de tafelgenoten. Omdat we veel 
feesten en arrangementen verzorgen, en als a-la-carte restaurant hoog 
opgeleid keukenpersoneel vanuit ons restaurant aanwezig hebben, ligt het 
voor de hand de kwaliteit en kennis op buffetten door te trekken.  
 
Geweldige buffetten in verschillende prijsklassen allemaal door a-la-carte 
personeel vervaardigt. Een fantastisch onderdeel van een feest, arrangement, 
bruiloft of voor diegene die informeel willen dineren. Omdat we alles vers 
bereiden, en tevens voor a-la-carte rekening houden met vegetarische wensen 
en verschillende diëten, zijn buffetten voor ieder gezelschap inzetbaar.  
 
Hierdoor is culinair genieten ook het sleutelwoord van een succesvol feest of 
arrangement.  Voor buffetten geldt een minimumprijs voor 15 personen. De 
buffetten worden evenredig aangevuld.  
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Hollands georiënteerd buffet  

€ 24,50 
 

Koude gerechten 
Hollandse en Noorse garnalen 

Gerookte zalm 
Gerookte forel 
Franse salade 

Fruitsalade 
Parmaham met meloen 

Rundvleessalade 
 

Warme gerechten 
Kipsaté met satésaus 

Goulash van beef 
Varkensfilet met champignon roomsaus 

Kip met Provinciaalse kruidensaus 
 

Bijgerechten 
Stokbrood met kruidenboter 

Frietjes 
verse groenten 

Gebakken aardappeltjes 
 

Nagerechtenbuffet 
Als mogelijke aanvulling op het Hollandse buffet 

Op het buffet wordt het volgende geserveerd: 
3 verschillende ijssoorten  

Omelet Siberienne:  
Cakekapsel met vanille ijs, overgoten met eiwit daarna gebrand met vuur 

Diverse soorten vers gesneden fruit 
Tiramisu 

€ 6,00 per persoon 
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Culinair buffet de Zwaan 
€ 32,50 

 
Voorgerechtenbuffet 

 
Franse salade  

met gedroogde tomaatjes, pijnboompitten en groenten 
Garnalencocktail van Noorse en Hollandse garnalen 

Parmaham met meloen 
Seizoensalade 

Gepocheerde zalm (geheel op het buffet) 
Carpaccio met pijnboompitjes en Parmezaanse kaas 
Hawaiiaanse kipcocktail met ananas en kerriesaus 

Pistolet 
Frans stokbrood 

 
Cappuccinosoep 

Runderbouillon met muskaatroom 
 

Hoofdgerechtenbuffet 
Tournedos met rode wijnsaus 

Scampi met een romige knoflooksaus 
Italiaanse groenteschotel uit de oven 

Kip met ketjap chilisaus 
Goulash van beef 

Gekookte groenten 
Aardappelkroketjes 

 
Dessert 

Omelet Siberienne 
Vers gesneden fruit 
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Petit Zwaan buffet 
€ 35,50 

 
Petit fours bij ontvangst 

 
1e gang - Voorgerechtenbuffet 

Italiaanse salade Milanese  
met Mozzarella, pomedori tomaten, verse basilicum en balsamico 

Garnalencocktail van Noorse en Hollandse garnalen 
Parmaham met galia- meloen 

Caribische gamba’s met sinaasappelmayonaise 
Gepocheerde zalm (geheel op het buffet) 

Carpaccio met pijnboompitjes en Parmezaanse kaas 
Hawaiiaanse kipcocktail met ananas en kerriesaus 

Pistolets & Frans stokbrood 
Runderbouillon met muskaatroom 

 
2e gang - Hoofdgerechtenbuffet 

Tournedos met rode wijnsaus 
Scampi met een romige knoflooksaus 

Fruit du Mer (visfilet) met witte wijnsaus 
Italiaanse groenteschotel uit de oven 

Kip met ketjap chilisaus 
Goulash van beef 

Gekookte groenten 
Aardappelkroketjes 

Frietjes 
Gebakken aardappeltjes 

 
3e gang - Dessert 

Omelet Siberienne 
Vers gesneden fruit 

Tiramisu 
 
Het hoofdgerecht van het Petit Zwaanbuffet kan eventueel door een kok worden begeleid, 
die voor uw gasten steeds een bord samenstelt. De eenmalige kosten van de kok bedragen in 
dat geval € 50,00, ongeacht de grootte van uw gezelschap.  


