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“Petit Zwaan” menu van Oktober in Italiaanse sferen 

Exclusief a-la-carte uit eten in een pittoreske omgeving 

 

7 dagen per week 
3 gangen € 29,50 – 4 gangen € 32,50 

maandag t/m vrijdag iedere 2e persoon 50% korting op de menuprijs (max. 6 kortingmenu’s) 
 

Pane e burro aromatizzato 
Ciabatta met kruidenboter 

 

Voorgerechten 
Gambaretti cocktail 

Grijze garnalencocktail met whiskeysaus 
Insalata di tonno 

Tonijnsalade met paprika, knoflook en olijfolie 
Formaggi capprino al forno 

Geitenkaas uit de oven  
op een bedje van salade met gegrilde paprika en courgette 

Gamberri con pasta 
Gebakken gamba’s in knoflookroomsaus met tagliatelle 

Vitello tonnato 
Carpaccio van kalfslende  

met een heerlijke tonijnmayonaise 
Carpaccio di salmone al forno 

Carpaccio van zalm uit de oven  
met tomaat, rode ui en een pesto-tomatensaus 

Canneloni carne 
Huisgemaakte pastarolletjes gevuld met gehakt, uit de oven 

Spaghetti funghi 
Spaghetti met bospaddenstoelen,  

verse spinazie, olijfolie, knoflook en courgette  
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Soepen 
Zuppa crema di pomodori 

Tomatenroomsoep 
Zuppa di cipollo Tosacana 

Toscaanse uiensoep 
Zuppa di pesce 

Heldere vissoep gevuld met zeevruchten 
Zuppa crema di funghi 

Champignonsoep afgemaakt met Parmezaanse kaas 
Cucchiaio  

Spoom op basis van Prosecco 

Hoofdgerechten 
Bistecca alla griglia al pepe verde 

Entrecote van 250 gr van de grill met groene pepersaus 
 Spiedini al Filetto Balsamico tartufo 

Spies van ossenhaas met truffel- balsamicosaus (+ € 5,00) 
Agnello alla griglia 

Gegrilde lamskoteletten met rozemarijn, knoflook en balsamico 
Filetto al funghi 

Ossenhaas van de grill (€ 5,00) 
met geb. paddenstoelen, groene pepersaus of marsala wijnsaus 

Casseruola Pollo al forno  
Pannetje met halve kip uit de oven met rozemarijn en knoflook 

Salmone alla griglia 
Zalm van de grill met limoncello saus 

Sogliolette 
Drie gebakken slibtong op Italiaanse wijze 

Branzino al cartoccio 
Zeebaars uit de oven  

in een witte wijn- cherry tomatensaus met dille, knoflook, kappertjes en olijven 

Nagerechten 
Tiramisu della casa 

Huisgemaakte tiramisu 
Mousse al Cioccolato  

Chocolademousse van pure chocolade 
Tartufo classico 

vanille en cacao-roomijs met truffelsaus 
Frangelico pistaccio 

Pistach/ijs in een laagje frangelico likeur  
Avocato Royal 

Italiaans stracciatella- roomijs met advocaat en slagroom 
Formaggi crostini 

Drie soorten Italiaanse kaas met crostina 
 Caffè dolci 

koffie, Whitington tea of speciale koffie met lekkernijen 
 


